VITIS

VINOTHEK

DESSERT

Limettenschaum | Cheesecake Eis | Erdbeere | Minze
Schiuma di lime | gelato al Cheesecake | fragola | menta
Lime foam | cheesecake ice cream | strawberry | mint
€ 13,00

Caramelia 36% | Rhabarber Sorbet | Schokoerde | Rhabarber
Caramelia 36% | sorbetto al rabarbaro | crumble di cioccolato | Rabarbaro
Caramelia 36% | rhubarb sorbet | chocolate crumble | Rhubarb
€ 13,00 €

Affogato | Espresso | Vanille Eis
Affogato | caffé | gelato alla vaniglia
Affogato | coffee | vanilla ice cream

€5,00

VITIS

VINOTHEK

WINE SNACKS

Sldtiroler Speck | Lardo | Kaminwurze | Almkdse | Senf Creme
Speck dell’Alto Adige | lardo | salamino | formaggio di malga | crema di senape
South Tyrolean speck | lardo | salamino | mountain cheese | mustard cream
€ 19,00

Culatello | Parmesan DOP | Salame Felino | Artischocke
Culatello | Parmigiano Reggiano DOP | salame Felino | carciofi
Culatello | Parmigiano Reggiano DOP | salame Felino | artichoke
€ 19,00

Sardellen vom kantabrischen Meer (6 Stk.) | Butter | Kapern Pulver | Brot
Filetti di acciughe del Cantabrico (6 p.) | burro | polvere di capperi | pane
Cantabrian sea anchovy fillets (6 p.) | butter | caper powder | bread
€ 13,00

Kaseerlebnis | Chutney | Friichtebrot
I nostri formaggi | chutney | pane con frutta secca
Cheese assortment | chutney | fruit bread
€ 18,00



VITIS

VINOTHEK

STARTERS

Rohe Garnele | Karotte | Ingwer | Curry | griiner Apfel
Gambero crudo | carota | zenzero | curry | mela verde
Raw shrimp | carrot | ginger | curry | green apple
€ 22,00

Spargel, gebacken | Bozner Sauce | Almkrautersalat | Datterini
Asparagi fritti | Salsa Bolzanina | insalata di erbe alpine | datterini
Fried asparagus | Bolzano sauce | Alpine herb salad | Datterini
€ 17,00

Tatar vom Rind | Piemonteser Art | Salzbutter | getoastetes Brot
Tartara di manzo | alla piemontese | burro al sale | pane tostato
Beef tartare | “alla piemontese” | salted butter | roasted bread
€ 22,00

PASTA & RISOTTO

Parmigiana | Aubergine | Tomate | Basilikum
Parmigiana | melanzane | pomodoro | basilico
Parmigiana | eggplant | tomato | basil
€ 18,00

Gnocchi | Ricotta | Barlauch | gebeiztes Ei
Gnocchi | ricotta | aglio orsino | uovo in salamoia
Gnocchi | ricotta | wild garlic | dried egg yolk
€ 18,00

Risotto Novello | Erbse | Kalamari | Minze
Risotto Novello | piselli | calamari | menta
Risotto Novello | peas | calamari | mint
€ 20,00

VITIS

VINOTHEK

FISH & MEAT

Seeteufel | Escabeche Sud | Spitzpaprika | Focaccia | Safrankartoffel
Coda di rospo | salsa Escabeche | peperoni | focaccia | patate allo zafferano
Monkfish | Escabeche sud | peppers | focaccia | saffron potatoes

€ 34,00

Rinderwade geschmort | Kartoffelgratin | griine Bohnen | Sauce Bernaise
Manzo brasato | patate gratinate | fagiolini | salsa bernese
Braised beef calf | potato gratin | green beans | bernaise sauce
€ 32,00

Lammhiifte, rosa gebraten | Artischocke | Fregola Sarda | Salzzitrone
Scamone d‘agnello al rosa | carciofi | Fregola Sarda | limone salata
Lamb rump, roasted | artischoke | Fregola Sarda | salted lemon
€ 35,00

SPECIAL FOR TWO

Chateaubriand, Rinderfilet, ca. 400g (30 Minuten) | Beilagen | Jus
Chateaubriand, filetto di manzo, ca. 400g (30 Minuten) | contorni | Jus
Chateaubriand, fillet of beef, ca. 400g (30 Minuten) | side dishes | Jus

€ 89,00



